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Pendant la manutention, prendre toutes les précautions 
nécessaires pour éviter le basculement du pétrin (centre 
de gravité  G ).                         2.1
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Dif fé rents modèles
- PSR20E/PSR100E : 
 Pétrin «spirale», ca pa ci tés 18 litres de coulage, 90 litres de 

cuve, cycle à commande ma nuel le. 
- PSR20/PSR100 : Pé trin «spirale», capacités 18 litres de 

coulage, 90 litres de cuve, cycle à commande au to ma ti que.
• Vérifier la correspondance du modèle et ses caractéristiques 
sur la plaque d’identification fixée sur le bâti.

Pré sen ta tion
1.1 DES CRIP TION
• Ce pé trin «spirale» est conçu pour pétrir toutes sortes de 
pâtes (pains traditionnels, spéciaux, vien noi se rie, piz zas, ....). 
Il se ca rac té ri se par sa rapidité de pétrissage et son aptitude 
à pétrir de faibles quantités.

A Pla ti ne élec tri que
B  Bâ ti mé ca no-sou dé
C  Mo to ri sa tion ou til et cu ve
D  Ta bleau de com man de

1.1
E  Bar re cen tra le in ox à ai let te
F  Ecran de pro tec tion re le va ble
G  Ou til «spi ra le» in ox
H  Cu ve in ox à fond plat 

In stal la tion
2.1 EN COM BRE MENT - POIDS (à titre indicatif)
- Poids brut em bal lé : 300 Kg
- Poids net équi pé  :  250 Kg

- Di men sions em bal la ge (mm) :  1266 x 796 x 1410 
- Di men sions ma chi ne (mm)  : 2.1

2.2 MA NU TEN TION - DE PLA CE MENT
• Le pé trin est li vré em bal lé sur palette bois ce qui permet 
de le déplacer facilement à l’aide d’un transpalette ou d’un 
chariot élévateur.
• Pour le ver le pé trin :
- Pla cer une san gle au tour du moyeu d’ou til au ras de la 

tê te. • Passages étroits (portes, couloirs ...) : largeur mini 630 mm .

2.3 EM PLA CE MENT
• Le pé trin se po se sur un sol plan, stable, suffisamment résistant, 
non résonnant et n’a normalement pas besoin d’être scellé au 
sol.
• S’il est fixé au sol, pré voir un es pa ce suf fi sant tout au tour de 
la ma chi ne pour as su rer la main te nan ce.
• Pour ca ler ou met tre de ni veau le pé trin (10 mm de ré gla ge 
par pa tin) : 

- Basculer le pétrin en le maintenant efficacement ou le soulever 
( transpalette ...).

-  Dé vis ser la vis de fixa tion du patin (clé à tu be de 13).
- Ajus ter le patin, puis blo quer en po si tion.
-  Vé ri fier la sta bi li té du pé trin en gran de vi tes se.
•  En cas de scellement :
-  Contre-per cer les trous de fixa tion des pa tins (vis ø 8 mm maxi, 

lon gueur 30 mi ni et che villes non four nies).2.3
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2.4 RAC COR DE MENT ELEC TRI QUE
• Vé ri fier la concor dan ce en tre la ten sion du ré seau élec tri que 
et la va leur in di quée sur la pla que ca rac té ris ti que.
•  L’in stal la tion de vra être pro té gée par un dis jonc teur dif fé-
ren tiel et un fu si ble de ca li bre in di qué dans la co lon ne H des 
ca rac té ris ti ques.
• Caractéristiques moteur  : 
A Code mo teur.
B Nombre de phases (3 triphasé).
C Tension nominale en volt (Va leur, pla ge ou com mu ta tion).
D  Fréquence (Hertz).
E  Vitesse moteur (Tr/mn).
F  Puissance nominale (Watt).
G  Intensité nominale (Ampères).
H  Calibre du fusible de protection de la ligne électrique 
 (Ampères).
I  Consommation électrique in di ca ti ve (K-Watt/heure).

Mo teur tri pha sé - 2 vitesses - 1 seu le ten sion
•  Pré voir une pri se de cou rant mu ra le nor ma li sée 3 phases + 
ter re, ca li bre 20 A et une fi che étan che cor res pon dan te à mon ter 
sur le cor don d’ali men ta tion.

• Vérifier le sens de rotation de l’ou til et de la cu ve (sens an ti- 
horaire        - voir flèche sur la tê te du pé trin).

• Si le sens de rotation est inversé, permuter 2 fils de phase sur 
la prise de courant.

• Réglage de l’intensité des relais thermiques de protection 
moteur :

- Ils sont réglés en usine suivant la valeur de l’intensité nominale 
plaquée au moteur, correspondant à chaque vitesse (voir 
colonne G du tableau 2.4).

2.4

Utilisation, sé cu ri té

3.1 FONC TION NE MENT - SE CU RI TE

• La sécurité de l’utilisateur est assurée par :

- La protection de la zone de travail de l’outil par un écran 
verrouillé électriquement dont l’ouverture arrête la rotation de 
l’outil en moins de 4 secondes.

- L’utilisation de la zone d’accès de l’écran située à l’opposé de 
l’outil pour l’adjonction de produits ou le raclage de la cuve en 
cours de travail.

- Le capotage des organes de transmission.

- Un dispositif «à manque de tension» qui nécessite l’utilisation du 
bouton MARCHE pour la remise en route après un ARRET.

- Le respect des instructions de la présente notice pour l’utilisation, 
le nettoyage et l’entretien de la machine.

• La mise en marche normale du pétrin est possible si :
- L’écran de protection est abaissé.
- L’interrupteur général est en position I, voyant mise sous tension 

allumé (suivant modèle).
- Les minuteries sont en po si tion continue ou temporisée.

1) TA BLEAU DE  COM MAN DE DU  PE TRIN A CY CLE MA-
NUEL 

A Bouton poussoir AR RET «coup de poing».
B Bouton de mi nu te rie.
C Po si tion mi nu te rie MAR CHE tem po ri sée (0 à 30 mi nu tes).
D Position mi nu te rie MAR CHE conti nue.
E Bouton pous soir MAR CHE.
F Po si tion sé lec teur vi tes se ra pi de pé tris sa ge (Lo go «cou-

reur»).
G  Sé lec teur de vi tes se cu ve-ou til (2 po si tions F et H).
H  Po si tion sé lec teur vi tes se len te fra sa ge (Lo go «mar cheur»).

Important : Bien que le pétrin soit équipé d’un écran plein, 
il est conseillé de commencer le travail par un frasage 
en vitesse lente pendant au moins 2 minutes pour limiter 
l’émission de poussières de farine.             

Si le pétrin s’arrête en cours de cycle, la minuterie mécanique 
continue de décompter.

3.1a

Mise à la terre obligatoire par fil vert/jaune.

A) MARCHE continue :

- Tourner le bouton de mi nu te rie B sens anti-ho rai re      vers la 
position continue D.

- Appuyer sur le bouton MAR CHE E.
B) MARCHE temporisée
- Tourner le bouton de minuterie B sens ho rai re        gradué de 0 

à 30 minutes. Pour les durées inférieures à 5 minutes, tourner 
au-de là,  puis revenir à la valeur choisie.

- Appuyer sur le bouton MARCHE E.
- Arrêt automatique quand la minuterie revient à 0.

Nota : Le réglage de la minuterie doit se faire pour chaque opé-
ration de frasage et de pétrissage.

C) Sélection  des vi tes ses cu ve-ou til :
- Tou jours dé mar rer en vi tes se len te (po si tion H) pour le fra sa ge, 

puis tour ner le bou ton G du sé lec teur sens ho rai re         (po-
si tion F) pour le pé tris sa ge.

-  Re tour en vi tes se len te en tour nant G sens anti- ho rai re             
           vers po si tion H.

D) ARRÊT :
- Appuyer sur le bouton ARRET, puis relever l’écran de protection.



3
PSR100 FR 06 2015

3.2 CA PA CI TE DE PE TRIS SA GE
• Le pé trin «spirale» per met  le pétrissage d’une charge nominale 
liée à la capacité de la cuve, ainsi que pour les petites quantités.
• Charges nominales conseillées (à titre indicatif).
• Quantité mini : 20 % de la charge nominale.
• Quantités maxi en extra : 115% de la charge nominale.

• L’exagération de la quantité se fait toujours au détriment de 
la qualité de travail et de la longévité des organes mécaniques 
du pétrin. Réduire les quantités travaillées quand le taux d’hy-
dratation diminue.

PE TRINS                      PSR20/PSR100

Taux 60
d’hy dra ta tion (%)

Fa ri ne (Kg) 30

Cou la ge (l) 18

Pâte (Kg) 48

Ca pa ci té 90
cu ve (l)

3.3 CHOIX DES VI TES SES
• Ce pé trin «spirale» pos sè de 2 vitesses de rotation d’outil et 
de cu ve :

• Commencer obligatoirement le frasage en vitesse lente pen-
dant au moins 2 minutes, ce qui évite l’émission de poussière 
de farine.
• Dès que le mélange devient homogène, passer en vitesse 
rapide pour le pétrissage (pétrin à cycle manuel).

VI TES SE 
(tr/mn) 

OU TIL CU VE

FRA SA GE 110 8,5

PE TRIS SA GE 220  17 Ne jamais introduire un corps dur dans la cuve en rotation.

3.4 CONDI TIONS DE PE TRIS SA GE
Elles sont en fonction de :
1) La durée de pétrissage
- Un pétrin spirale pétrit plus rapidement qu’un pétrin oblique 

du fait de sa vitesse de rotation plus élevée.
- Les temps de frasage et pétrissage sont liés aux types de 

recettes réalisées. En pétrissage, 6 à 10 minutes suivant les 
pâtes.

2) La température de cou la ge
- L’augmentation du temps de pétrissage élève la température 

de la pâte (soit environ 1°C/minute pour ce pé trin).
- La température de coulage se calcule en fonction de la tempé-

rature de pâte souhaitée en fin de pétrissée en tenant compte 
des températures du fournil et de la farine suivant la formule :

 T°Base = T°Farine + T°Air + T°Eau

Exemple : 
- Si la température de la pâte doit être à 23°C, cela revient à 

dire que la température de chacun des composants de la pâte 
(eau, air, farine) est à cet instant à 23°C. Soit en additionnant 
ces 3 températures : 69°C.

- Si le pétrissage dure 7 minutes, l’échauffement sera environ 
de 6 à 7°C.

- Il faut donc avoir une température de base de 69°C - 7°C = 
62°C

- Si les températures de farine et du fournil sont à 20°C, la 
température de coulage sera : 62°C - (20°C + 20°C) = 22°C
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Nettoyage, hy giè ne

4.2 EN FIN D’UTI LI SA TION
- Racler l’intérieur de la cuve pour enlever les croûtes. Eviter 

d’utiliser une raclette métallique qui peut rayer la cuve.
- Nettoyer la cuve, l’outil et le bâti à l’épon ge humide additionnée 

de détergent-désinfectant.

Avant toute opération de nettoyage ou de maintenance, 
couper l’alimentation électrique par l’interrupteur général.

- Rincer et essuyer soigneusement la cuve et l’outil.
- Dépoussiérer si nécessaire l’extérieur de la machine à la brosse 

ou à l’aspirateur.

Ne jamais utiliser de détergents abrasifs sur les parties 
peintes.

4.3 PER IO DI QUE MENT (au moins une fois par mois)
- Nettoyer l’extérieur de la machine avec un détergent non 

abrasif.
- Déboucher si nécessaire les ouïes de ventilation du compar-

timent moteur.
- Huiler légèrement l’axe de pivotement de l’écran.

Ne jamais laver la machine au jet ou au nettoyeur sous 
pression.

Incidents de fonc tion ne ment

5.1 LA MA CHI NE NE DE MAR RE PAS, VE RI FIER QUE :
- Le pétrin est bien branché.

- La prise de courant est alimentée.

- L’interrupteur général est en position I MARCHE.

- L’écran de protection est abaissé .

- La minuterie mécanique (pé trin à cycle manuel) est sur tem-
porisation ou sur marche continue.

- Les minuteries électroniques (pé trin à cycle automatique) 
affichent un temps de travail quand le sélecteur est en mode 
AUTO.

- Les dis jonc teurs des trans for ma teurs du circuit commande 
si tués dans le bâ ti du pé trin sont bien ar més.

Si l’incident persiste, consulter le service maintenance de 
votre revendeur.

• Si le pétrin s’arrête en cours de travail :
- Un des relais thermiques du moteur s’est déclenché, son réar-

mement se fait automatiquement après quelques minutes. 
- Une surcharge avec une pâte dure peut provoquer le soulè-

vement de l’écran et déclencher la sécurité.
- Appuyer sur le bouton MARCHE pour redémarrer.
• Avant toute intervention dans le compartiment électrique, 
décharger les condensateurs en court-circuitant les bornes par 
exemple avec un tournevis à manche isolé.
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4.1 PREMIERE UTI LI SA TION
Il est conseillé de nettoyer l’intérieur de la cuve, l’outil et la barre 
centrale à l’aide d’une éponge imbibée d’eau et de produit 
dégraissant.

4.4  FOLLE FARINE :
Afin de diminuer l’émission de folle farine durant le chargement 
de la cuve il est conseillé de :
- Vider le sac de farine ou le récipient contenant la farine sans 

le secouer.
- Utiliser une manche à farine longue, descendant jusqu’au fond 

de la cuve
- Couler l’eau avant de mettre la farine si cela est possible

- Toujours démarrer en vitesse lente pendant le mélange eau/
farine pendant au moins 2 minutes

- Ne pas secouer un sac de farine vide. Le rouler avec précau-
tion.

Le respect de ces règles simples contribuera à diminuer l’émission 
de poussière de farine et par conséquent à diminuer les risques 
d’allergie liés à ces poussières. 

5.2 FONCTIONNEMENT ANOR MAL
• Bruit :
- Cour roie(s) dé fec tueu se(s) ou détendue(s) (voir §6.2).
- Corps étranger dans la cuve : arrêter le pétrin et le retirer.
- Ecran ou outil qui frotte sur la cuve : réparer ou remplacer la 

pièce défectueuse.
• Manque de puissance :
- Moteur triphasé tournant sur deux phases (voir §6.5).

Si l’incident persiste, consulter le service maintenance de 
votre revendeur.

- Tension d’alimentation inadaptée avec échauffement anormal 
du moteur.

- Surcharge exagérée (voir §3.2).
- Courroie(s) détendue(s) (voir §6.2).
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Main te nan ce

• Le bon fonctionnement du pétrin est assujetti à un entretien et 
nettoyage régulier décrits sur la FICHE ENTRETIEN PREVENTIF 
livrée avec la notice d’instructions.
Cette fiche d’entretien, sous forme de tableau, récapitule les 
opérations à effectuer sur la machine suivant les fréquences 
prescrites par le constructeur, ainsi que les temps d’intervention. 

La fiche d’entretien doit être apposée visiblement près de la 
machine. Chaque intervention faite par une personne habilitée 
doit être enregistrée sur le tableau récapitulatif fourni avec la 
fiche d’entretien.

6.1 ME CA NIS ME
• Il est conseillé au moins une fois par an de démonter le 
capot supérieur et la plaque de fond pour vérifier :
- La tension des courroies de la tête et de la cuve (voir § 6.2).
- La propreté à l’intérieur de la tête et du bâti, si besoin 

dépoussiérer avec un aspirateur.

- L’état des raccordements électriques.
Nota : Remonter les capots, pla que ou trappe de visite après 
nettoyage ou vérification avec tous leurs éléments de fixation.

6.2 CHAN GE MENT - TEN SION DES COUR ROIES. 

1) Courroie de transmission outil A (outillage : clés hexagonale 
de 13 et 17).
- En le ver la  vis du  capot su pé rieur et le re le ver en po si tion hau te.
- Desserrer (1 tour) les 4 vis de fixation D du mo teur pour le 

fai re cou lis ser et le contre-écrou de la vis de ten sion E.
- Dévisser complètement la vis de tension E si échange de la 

courroie.
- Ten dre par la vis E pour que la flè che d’un brin de cour roie 

soit de 5 mm en vi ron (pres sion au doigt).
- Bloquer le contre-écrou E et les vis de fixa tion D en po si tion.
2) Cour roie in ter mé diai re trans mis sion cuve B (outillage : clé 
hexagonale de 17).
No ta :  Si la cour roie in ter mé diai re B est à ten dre ou à chan ger, il 
faut d’abord dé ten dre la cour roie in fé rieu re C par le ga let ten deur 
F (voir §6-2-3)  pour ne pas tor dre l’ar bre in ter mé diai re G.
Pro cé der com me suit :

- Re le ver le ca pot su pé rieur (voir §6-2-1).
- Desserrer (1 tour) les 3 vis des pa liers in ter mé diai res H et K 

(voir §6-2-3) de fa çon à fai re cou lis ser l’ar bre sur ses 2 pa-
liers.

- Agir sur les contre-écrous et les vis de tension I puis J et ten-
dre sui vant les in struc tions § 6.2.1.

- Ré gler la cour roie trans mis sion cu ve C (voir §6-2-3).
3) Cour roie trans mis sion cu ve C (ou tilla ge: clé hexa go na le de 
17).
-  En le ver la pla que de fond M (6 vis).
- Des ser rer (1 tour) les 2 vis du ga let ten deur F pour le fai re 

cou lis ser.
- Agir sur le contre-écrou et la vis de ten sion et ten dre sui vant 

les in struc tions du §6-2-1.
-  Res ser rer les 2 vis F du ga let ten deur.

6.3  VE RI FI CA TION DE LA SE CU RI TE ECRAN DE 

PRO TEC TION

• Le bon fonctionnement de la sécurité écran doit être vérifié 
fréquemment. L’interrupteur de sécurité doit déclencher à 
l’ouverture de l’écran de protection (75 mm MAXI du rebord 
de la cuve). 
• Si cette fonction n’est pas réalisée :
- Ne pas utiliser la machine.

- La faire régler par le service maintenance de votre reven-
deur.

• Pour régler la distance de sécurité :
- Relever le capot supérieur.
- Avancer l’interrupteur de sécurité sur la came L pour avoir un 

déclenchement à 75mm du rebord de la cuve.

6.4 RE GLA GE DIS TAN CE EN TRE OU TIL ET FOND DE CU VE.

• Pour obtenir un pétrissage de qualité, il faut que cette 
distance soit inférieure à 7mm :
- Vérifier cette distance en interposant une tige de ø7mm entre 

le fond de cuve et l’outil.

• Si la distance est supérieure à 7mm :
- Démonter l’outil (4 vis - clé hexagonale de 17).
- Changer l’outil ou le faire reconformer à l’aide d’un cric 

hydraulique.

6.2a-b
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3.2a

Avant toute opération de nettoyage ou de maintenance, 
couper l’alimentation électrique par l’interrupteur général. 
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6.6 ADRES SE DE LA MAIN TE NAN CE

Conformité à la réglementation

Pour toute demande d’information ou commande de 
pièces détachées, préciser le type de la machine, 
le numéro de série et les caractéristiques électriques. 

Date de l’achat : 

Cachet du vendeur

• Le fabricant se réserve le droit de modifier et d’améliorer ses 
produits sans préavis.

Nous vous conseillons de vous adresser en priorité au ven-
deur de la machine. 

La machine est conçue et réalisée en conformité à :
- La directive machine 2006/42CEE.
- La directive CEM 2014/30/EU.
- 2011/65/EEC Directive relative à la limite des substances 

dangereuses.
- 2002/96/CEE « WEEE »
 Le symbole “        ” sur le produit indique que ce produit ne 

doit pas être considéré comme détritus ménager. Par contre, 
il doit être transporté sur le lieu de recyclage des équipements 
électriques et électroniques. En vous assurant que le produit 
est bien éliminé de la sorte, vous aidez dans la prévention des 
nuisances à l’environnement et à la santé des personnes qui 
pourraient survenir à la suite d’une mise au rebus incontrôlée 
de ce produit. Pour plus d’informations sur le recyclage de 
ce produit, veuillez contacter le service commercial ou le 
revendeur du produit, le service après vente ou le service de 
traitement de déchets concernés.

- 2006/12/CEE « Déchets »
 La machine est conçue de telle sorte qu’elle ne contribue pas 

ou le moins possible à accroître la quantité ou la nocivité des 
déchets et des risques de pollution. 

 Veillez à respecter les conditions de recyclage.
- 94/62/CEE « Emballage et déchets d’emballages »
 L’emballage de la machine est conçu de telle sorte qu’il ne 

contribue pas ou le moins possible à accroître la quantité ou 
la nocivité des déchets et des risques de pollution.

 Veillez à éliminer les différentes parties de l’emballage dans 
les points de recyclage appropriés.

- Aux normes européennes :
 EN 453-Pétrins -  Prescriptions relatives à la sécurité et à 

l’hygiène.

Cette conformité est attestée par : 
- La marque de conformité CE, fixée sur la machine.
- La déclaration de conformité CE correspondante associée au 

bon de garantie.
- La présente notice d’instructions qui doit être communiquée 

à l’opérateur.
Caractéristiques acoustiques : 
-  Le niveau de pression acoustique mesuré selon le code d’essai 

EN ISO 3742.1-EN ISO 3744.< 70 dBA
Indices de protection suivant la norme EN 60529-2000:
- Commandes électriques IP55.
- Machine globale IP23.
Sécurité intégrée : 
- La machine a été conçue et fabriquée dans le respect des 

règlements et normes la concernant, indiqués ci-avant.
- L’opérateur doit être préalablement formé à l’utilisation de la 

machine et informé des éventuels risques résiduels (obligation 
de formation du personnel aux postes de travail loi n°91-1414, 
articles L. 231-3-2 et R. 231-36).

Hygiène alimentaire : 
La machine est construite avec des matériaux conformes à la 
réglementation et aux normes suivantes :
- Directive 1935/204/CEE : matériaux et objets en contact avec 

les denrées ali men tai res.
- Normes EN 601-2004: alliage d’aluminium moulés en contact 

avec les denrées alimentaires.

Les surfaces de la zone alimentaire sont lisses et facilement 
nettoyables. Utiliser des détergents agréés pour l’hygiène ali-
mentaire en respectant leur mode d’emploi.
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6.5 COM PO SANTS ELEC TRI QUES 
                     Voir sché mas élec tri ques
• Vé ri fier ré gu liè re ment l’état du  cor don et des com po sants 
élec tri ques.
• Re pé ra ge des cou leurs fils :
- Ter re                         :  (B/C) vert/jau ne
-  Pha se                         :  (L1) (L2) (L3)
-  Cir cuit de com man de :  rou ge
-  Cir cuit de puis san ce  : noir

6.5
• Repérage des composants (pétrins à cycle manuel) :
M  :  Mo teur triphasé 2 vi tes ses (outil-cuve).
KM1 : Contacteur
F1 :  Re lais thermique.
Q1 : Interrupteur général
I  :  Bou ton pous soir MAR CHE.
O  : Bouton poussoir ARRET
CM :  Com mu ta teur changement vitesse 2 positions.
Mi :  Mi nu te rie mé ca ni que.
S  : Sécurité écran de protection.


